Recherche un(e)
conseiller(ére) en
qualité
fromagere -

Vous accompagnerez les fromageries dans
leur systeme qualité et d'innocuité, assurerez
la conformité réglementaire et soutiendrez
les audiits. Vious contribuerez a 'amélioration
de la qualité des fromages, offrirez des
formations de base et participerez aux
projets techniques, tout en favorisant le
partage de l'expertise et le rayonnement du
CEFQ a l'echelle provinciale.

Depuis preés de 15 ans, le Centre d'expertise fromagére
du Québec (CEFQ) soutient le développement et Ia
pérennité de l'industrie fromagere québécoise. Seul
centre du genre au Canada, cet organisme sans but
lucratif accompagne les fromageries artisanales et
industrielles, quelle que soit leur taille ou leur niveau
d'expertise.

Gréce & une équipe de conseillers spécialisés, le CEFQ
offre un soutien technique sur mesure et intervient
directement au coeur des opérations. Acteur central du
secteur laitier, il ceuvre & valoriser le savoir-faire
québécois et & répondre aux défis de l'industrie.

Mission & Vision 4

Notre mission ? Appuyer la production fromagére pour
qu'elle soit de qualité, durable et innovante.

Notre vision? Devenir le centre de référence et de
savoir-faire en fabrication fromagére au Canada.

Notre engagement envers le développement durable :
Le CEFQ integre les principes du developpement
durable dans toutes ses actions. Nous encourageons
des pratiques respectueuses de I'environnement, la
valorisation des ressources locales et la transmission de
savoir-faire durables, en cohérence avec les enjeux du
secteur laitier québécois.

Valeurs 4

« Performance : Des résultats concrets et mesurobles
gréce & une approche rigoureuse.

- Engagement : Un accompagnement passionné et
responsoble des artisans.

«» Collaboration : Une approche humdine,
personnalisée et synergique.

- Ethigue : Intégrité, discrétion et respect de la
confidentialité.

« Innovation : Veille constante sur les tendances et
technologies novatrices.

CEFQ v

Date limite pour postuler :
15 mars 2026

UN CADRE DE TRAVAIL FLEXIBLE
ET AUTONOME

Au CEFO, la confiance prime : chague
conseiller gere librement son horaire et
ses deplacements, pour un équilibre
travail-vie personnelle optimal et une
efficacité maximale sur le terrain.

UN ACCOMPAGNEMENT POUR
GRANDIR
PROFESSIONNELLEMENT

Au CEFO, on mise sur |'évolution
continue : formations, mentorat et
projets innovants permettent a chacun
de développer ses compétences et de
batir une carriere a la hauteur de ses
ambitions.

Envoyez votre CV et une lettre de motivation
a : estelle.theriault@expertisefromagere.com
Mentionnez en objet : Conseiller qualite —

CEFO



Recherche un(e)
conseiller(ére) en
qualité
fromagere -

Nous recherchons une personne diplémée
en transformation alimentaire (DEC) ou en
sciences et technologie des aliments
(baccalauréat) ou formation jugée
équivalente, possédant de 3 a 5 ans
d'expérience en assurance quadlité dans le
domaine alimentaire. Une bonne expérience
pour la réalisation d'audits sera un atout
essentiel.

Vos responsabilités ¢

« Soutenir les fromageries dans la rédaction, la mise &
jour et 'application de leur documentation du
systeme qualité

« Accompagner l'implantation et 'amélioration des
systémes qualité et d'innocuité alimentaire, ainsi que
la préparation aux audits

« Veiller au respect des exigences sanitaires et
réglementaires

« Collaborer avec les conseillers techniques afin
d'optimiser la qualité des fromages et soutenir les
opérations sur le terrain

« Offrir des formations de base adaptées aux besoins
des clients

« Participer aux projets d'aménagement et & la mise
en place d'installations techniques

r Feo [ [
Défis strategiques 4

« Participer a I'élaboration et au déploiement du plan
stratégique du CEFQ

« Assurer une veille sur les opportunités d'innovation
et de développement

« Gérer les dossiers techniques des membres et
assurer un suivi rigoureux

« Alimenter la bibliotheque technique du CEFQ et
contribuer au partage de connaissances

« Identifier les pistes d'amélioration et proposer des
solutions constructives

Proﬁl recherche 4

Sens de l'initiotive, autonomie et rigueur

« Excellente capacité d’'analyse et de vulgarisation

« Mohilité pour des déplacements fréquents en région
éloignee

« Professionnalisme, éthique et discrétion

« Curiosité pour lindustrie et capacité d'adaptation

« Aptitudes en communication, organisation,
accompagnement et gestion du temps

« Maditrise du francais ¢ I'oral et & 'écrit (habileté &
rediger des rapports), anglais fonctionnel

« Bonne maitrise de la suite Office
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Date limite pour postuler :
15 mars 2026

DES CONDITIONS DE TRAVAIL
AVANTAGEUSES

- 9 journées mobiles + 11 journées
fériees + conge entre Noél et le jour de
I'An

. Allocation mensuelle de cellulaire

, Télétravail majoritairement selon les
besoins

» Rémunération concurrentielle selon

I'expérience

» Assurances collectives et régime
volontaire d'épargne retraite

» Remboursement du kilométrage

UN ENVIRONNEMENT STIMULANT
ET HUMAIN

Rejoignez une équipe passionnée et
reconnue du secteur fromager, dans un
milieu dynamigue ou chague projet a
du sens et chaque contribution compte.

Envoyez votre CV et une lettre de motivation
a : estelle.theriault@expertisefromagere.com
Mentionnez en objet : Conseiller qualite —

CEFO
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