


CAUSERIE FROMAGÈRE CEFQ  

Fermer votre micro en cours de diffusion
Votre caméra peut demeurer ouverte 

Clavarder ICI

Lever la main ICI

CONSIGNES



Plan de présentation

vǳΩŜǎǘ-ŎŜ ǉǳΩǳƴ ōƛƻŦƛƭƳΚ

Comment étudier les biofilms?

Que sait-on des biofilms en 
production et transformation laitière?
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Nos projets
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/ƻƴǘǊƛōǳǘƛƻƴ Ł ƭΩŞǘǳŘŜ ŘŜǎ ōƛƻŦƛƭƳǎ Řŀƴǎ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ 
laitière : caractérisation et stratégies de contrôle 

Contrôle des biofilms : solutions innovantes pour 
réduire les contaminations et optimiser le nettoyage



Nos projets
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Présence et impact des biofilms microbiens sur la 
qualité du lait, de la ferme à la fromagerie

Laboratoire de 
génomique microbienne

DENIS ROY



Saviez-vousque?
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Plus de 80 % de la biomasse microbienne de 
notre planète réside sous forme de biofilms



Concept général

Biofilm:
ÅCommunautéstructurée de 
ƳƛŎǊƻƻǊƎŀƴƛǎƳŜǎ ǉǳƛ ǎΩŜƴŦŜǊƳŜƴǘ 
dans une matrice auto-produite 
attachéà une surface

Å[ΩŞǘǳŘŜ ŘŜǎ ōƛƻŦƛƭƳǎ Ŝǎǘ 
principalement concentrée sur 
les bactéries

Adapté de Dietrich (2016) par Nissa Niboucha

Goetz et al., 2016; Costertonet al., 1999 7

Signauxchimiques

Eau > 97%Polysaccharides  1-2%Bactéries2-5%

Protéines< 1-2% ADNe< 1%


