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Controle des biofilms : solutions innovantes pour
reduire les contaminations et optimiser le nettoyage
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Présence et impact des biofilms microbiens sur la
qualité du lait, de la ferme a la fromagerie
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Plus de 80 % de la biomasse microbienne de
notre planete réside sous forme de biofilms
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Concept genéral
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Adapté de Dietrich (2016) par Nissa Niboucha
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